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iDescubre un mundo de posibilidades inspiradoras para la implementacién de Escenarios
Vivenciales de Aprendizaje con el tema “Alimentacion sana y responsable” en nuestra provincia!
Este inventario ha sido creado especialmente para ti, docente comprometido con el crecimiento
y desarrollo de tus estudiantes. Considera estas opciones como un punto de partida para tu
planificacién, pero recuerda que eres libre de explorar, adaptar y transformar cada EVA segln tu
vision y conocimiento de la comunidad.

iDeja volar tu creatividad y convierte estos Escenarios Vivenciales de Aprendizaje en
experiencias inolvidables para tus estudiantes! Aprovecha este inventario como una valiosa
herramienta que te guiara en el camino hacia la implementacion exitosa de tus ideas. Recuerda
gue tienes el poder de modificar, afadir o cambiar cualquier EVA sugerido aqui para que se
ajuste perfectamente a tus necesidades y las de tus alumnos.

Juntos, podemos marcar la diferencia y fomentar un aprendizaje significativo que impulse
iniciativas productivas sostenibles en nuestra sociedad civil. Tu pasién y dedicacion son
fundamentales para transformar vidas y crear un futuro préspero. Atrévete a innovar y deja una
huella imborrable en la educacidn de tus estudiantes.

En este documento podras encontrar tres tipos de Escenarios Vivenciales de Aprendizaje (EVA)
gue te seradn de gran utilidad como docente:

a) Recursos online: Estos son varios recursos que te pueden ser Util al momento de disefiar
EVAs para tus clases.

b) EVAs Actividad: Son actividades disefiadas para que puedas llevar a cabo de forma
independiente con tus estudiantes en diversos contextos y grupos. Estas actividades
estan creadas para cubrir objetivos de aprendizaje generales sobre el tema
“Alimentacién sana y responsable”. Sin embargo, puedes adaptarlas y combinarlas con
las Destrezas con Criterio de Desempefio que consideres mds relevantes para tus
alumnos. Estas actividades también te servirdn para obtener ideas y desarrollar tus
propios EVAs seglin tu necesidad y la de tus estudiantes.

c) EVAs Experto: Esta seccidon te proporcionara informacion valiosa si estds buscando
coordinar actividades con iniciativas existentes en tu comunidad. Aqui encontraras datos
utiles que te ayudaran en el proceso de disefio e implementacién de tus propios EVAs.
Sin embargo, ten en cuenta que la informacion presentada puede variar segun el
contexto, por lo que es fundamental establecer una coordinacién directa con los
contactos sugeridos para obtener los detalles especificos necesarios. Ademas, recuerda
gue estas son solo algunas de los actores relevantes del tema que existen en tu
comunidad. Si conoces de otros que no hayan sido mencionados en este documento,
animate a crear tus propias conexiones y crear experiencias enriquecedoras para tus
estudiantes.
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RECURSOS ONLINE

Tema

Descripcion

Direcciones donde encontrar informacion

¢Qué es buena
alimentacion?

Experimento, mi comida
ideal

https://www.youtube.com/results?search _query=Alimenta

ci%C3%B3n+Sana+y+responsable

https://www.youtube.com/watch?v=mpefmz4a9Mg

La importancia de la
nutricion

https://www.youtube.com/watch?v=4Gc4XGnLadY

Diferencias entre los
alimentos procesados y
ultraprocesados

Alimentos
ultraprocesados
procesados

https://www.youtube.com/watch?v=xcWZPxYo10Y

https://www.youtube.com/watch?v=iHw8SPvIPhM

La nutricion, écomo tener
una nutricién saludable?

https://www.youtube.com/watch?v=-DFyYMTtwFk

Cambiar conductas
alimenticias

https://www.youtube.com/watch?v=y9SIxqZKz80

Como se debe nutrir un
adolescente, seglin un
nutricionista.

https://www.youtube.com/watch?v=ZOu0X50bCr8

Comida saludable y
sostenible

https://www.youtube.com/watch?v=whdONynDB9w
https://www.youtube.com/watch?v=vVZ8s7Zkdlg

https://www.youtube.com/watch?v=qO8W322_tBU



https://www.youtube.com/results?search_query=Alimentaci%C3%B3n+Sana+y+responsable
https://www.youtube.com/results?search_query=Alimentaci%C3%B3n+Sana+y+responsable
https://www

EVAs ACTIVIDAD

Tema: Alimentacién Sana y Responsable
Objetivo

Los estudiantes deben comprender las causas y efectos del hambre y de la mala nutricién, en el
mundo y en el contexto local, desde una mirada compleja del problema, que posibilite el
desarrollo de una conciencia y praxis critica, a nivel personal y colectivo para lograr una
sociedad galapaguena con soberania y seguridad alimentaria.

Destrezas con criterio de desempeifio:
Subnivel Elemental

® C(N.2.2.4. Explicar la importancia de la alimentacion saludable, diferenciar entre
alimentos naturales y procesados, y la actividad fisica, de acuerdo a su edad y a las
actividades diarias que realiza para la salud y la conexion de estas acciones con el
ambiente.

® CN.2.2.5. Identificar y aplicar normas de higiene corporal y de manejo de alimentos;
predecir las consecuencias si no se las cumple.

® CN.2.2.6 Observar y analizar la pirdmide alimenticia, seleccionar los alimentos de una
dieta diaria equilibrada y clasificarlos en energéticos, constructores y reguladores.

e CN.2.6.1. Indagar y describir, sobre los origenes, tipos, procesos y practicas, de una
alimentacién snaa y sostenible, en equilibrio con la Naturaleza.

® (S.2.4.1 Descubrir las diferentes formas de obtencidn de alimentos en las islas, para
resaltar las ventajas de una produccién local frente a la importacién de alimentos,
garantizar un buen nivel de nutricidn y evitar el hambre en los pobladores locales.

e LL.2.4.3. Redactar, en situaciones comunicativas que lo requieran, narraciones de
experiencias personales, hechos cotidianos u otros sucesos o acontecimientos de
interés, ordendndolos cronolégicamente y enlazandolos por medio de conectores
temporales y aditivos.

e LL.2.4.4. Escribir descripciones de objetos, animales, lugares y personas ordenando las
ideas segun una secuencia légica, por temas y subtemas, por medio de conectores
consecutivos, atributos, adjetivos calificativos y posesivos, en situaciones comunicativas
gue lo requieran.

e M.2.1.1. Representar graficamente conjuntos y subconjuntos, discriminando las
propiedades o atributos de los objetos.

e M.2.1.6. Relacionar los elementos del conjunto de salida con los elementos del conjunto
de llegada, a partir de la correspondencia entre elementos.



e M.2.1.7. Representar, en diagramas, tablas y una cuadricula, las parejas ordenadas de
una relacidn especifica entre los elementos del conjunto de salida y los elementos del
conjunto de llegada.

e M.2.1.9 Representar por extension y graficamente los pares ordenados del producto
cartesiano AXB.

e M.2.1.24. Resolver y plantear, de forma individual o grupal, problemas que requieran el
uso de sumas y restas con numeros de hasta cuatro cifras, e interpretar la solucién
dentro del contexto del problema.

e M.2.3.1. Organizar y representar datos estadisticos relativos al entorno en tablas de
frecuencias, pictogramas y diagramas de barras, en funcién de explicar e interpretar
conclusiones y asumir compromisos.

e M.2.3.2. Realizar combinaciones simples y solucionar situaciones cotidianas.

Subnivel Media

e CN.3.2.7. Reconocer la importancia de la actividad fisica, la higiene corporal y la dieta
equilibrada en la pubertad para mantener la salud integral y comunicar los beneficios
por diferentes medios.

® CN.3.6.6. Reconocer al mar y al suelo como fuentes de alimento, trabajo y
oportunidades de avances cientificos y determinar acciones frente a las especies
invasoras para el mantenimiento de la biodiversidad de las Islas Galapagos.

e (S.3.3.7. Plantear actividades concretas para la proteccién y conservacion del ambiente
(siembra de arboles, reciclaje, ahorro de agua y combustibles, etc.)

e (S.3.4.1. Identificar los diferentes tipos de producciones que alteren el equilibrio
socionatural de las Islas Galdpagos y generar propuestas alternativas de consumo
responsable en su localidad

e (S.3.1.52. Exponer el alcance de la transformacién agraria y los procesos de
industrializacidn con sus consecuencias en la economia y la politica.

e (S.3.2.12. Reconocer y apreciar la diversidad de la poblacidn ecuatoriana a partir de la
observacién y el andlisis de su ubicacion geografica, alimentacion, forma de vestir,
costumbres, fiestas, etc.

e L|L.3.3.1. Establecer las relaciones explicitas entre los contenidos de dos o mas textos,
comparar y contrastar fuentes.

e L|L.3.3.6. Acceder a bibliotecas y recursos digitales en la web, identificando las fuentes
consultadas.

e LL.3.3.7. Registrar la informacién consultada con el uso de esquemas de diverso tipo

® LL.3.4.9. Organizar las ideas con unidad de sentido a partir de la construccién de
parrafos.



Subnivel Basica Superior

e CN.4.1.10. Observar y explicar en diferentes ecosistemas de Islas Galapagos y de otros
ecosistemas las cadenas, redes y piramides alimenticias, identificar los organismos
productores, consumidores y descomponedores y analizar los efectos de la actividad
humana sobre las redes alimenticias.

® CN.4.6.1. Analizar los beneficios de cultivar y consumir productos locales, mediante
huertos familiares, escolares o comunitarios para la salud, la relacidn con el ecosistemay
la economia familiar y local.

® CN.4.6.2. Identificar las acciones individuales, familiares, locales que pueden influir en el
incremento del hambre y mala nutricidn en la familia como y la localidad, para proponer
acciones correctivas.

® (S.4.4.1. Analizar la huella ecolégica provocada por los malos habitos de consumo y
gastos suntuarias locales promovidos por la publicidad y el marketing conectandolo con
las problematicas socio-ambientales de su entorno.

e LL.4.2.1. Utilizar recursos de la comunicacion oral en contextos de intercambio social,
construccion de acuerdos y resolucion de problemas.

e LL.4.2.2. Organizar el discurso mediante el uso de las estructuras basicas de la lengua
oral, la seleccion y empleo de vocabulario especifico, acorde con la intencionalidad, en
diversos contextos comunicativos formales e informales.

e LL.4.2.3. Producir discursos que integren una variedad de recursos, formatos y soportes.

e M.4.1.11. Resolver inecuaciones de primer grado con una incognita en Z, de manera
analitica, en la solucion de ejercicios numéricos y problemas.

e M.4.1.14. Representar y reconocer los nUmeros racionales como un nimero decimal y/o
como una fraccién.

e M.4.1.15. Establecer relaciones de orden en un conjunto de nimeros racionales
utilizando la recta numérica y la simbologia matematica (=, ).

e M.4.1.16. Operar en Q (adicion y multiplicacién) resolviendo ejercicios numéricos.

Subnivel Bachillerato

e CN.B.5.4.2. Disefiar investigaciones experimentales y reconocer el valor nutricional de
diferentes alimentos de la localidad de uso cotidiano segun la composicién de sus
biomoléculas, y establecer sus efectos en el metabolismo y la salud humana.

e CN.B.5.4.3. Analizar y aplicar buenas practicas que contribuyen a mantener un cuerpo
saludable, y elaborar un plan de salud que considere una alimentacién balanceada de
acuerdo a su edad, la disponibilidad de alimentos de la localidad y actividad para
asegurar su salud integral.

e CN.B.5.6.1. Indagar sobre los habitos de produccién y consumo alimentario de su
entorno para definir los que garanticen el equilibrio de las interrelaciones entre los seres
vivos y el ambiente, entre los diferentes ecosistemas de las Islas Galapagos y el ser
humano.



e L|L.5.2.1. Valorar el contenido explicito de dos o mas textos orales e identificar
contradicciones, ambiguedades, falacias, distorsiones y desviaciones en el discurso.

e LL.5.2.3. Utilizar los diferentes formatos y registros de la comunicacién oral para
persuadir mediante la argumentacién y contraargumentacién, con dominio de las
estructuras linguisticas.

e LL.5.3.2. Valorar el contenido implicito de un texto con argumentos propios, al
contrastarlo con fuentes adicionales.

e LL.5.4.1. Construir un texto argumentativo, seleccionando el tema y formulando la tesis.

e LL.5.4.2. Defender una tesis mediante la formulacidn de diferentes tipos de argumento.

e LL.5.4.6. Expresar su postura u opinidn sobre diferentes temas de la cotidianidad y
académicos, mediante el uso critico del significado de las palabras.

e LL.5.4.7. Desarrollar un tema con coherencia, cohesion y precision, y en diferentes tipos
de parrafos.

e LL.5.4.8. Expresar matices y producir efectos determinados en los lectores, mediante la
seleccidn de un vocabulario preciso.

EVA Actividad 1 — ¢ Ayer comi saludable?

Indagacion
Actividad
principal
Obietivo ® Pensar en lo que se ingiere en el dia a dia como una manera de estar
) consciente de las acciones que favorecen a nuestra salud.
® Saldn de clases
Lugar
e El| hogar
Tiempo 2 horas
Materiales Lapiz, cuaderno, ficha de la encuesta
Introduccion
Desarrollo o Responde la siguiente pregunta
éCrees qué te alimentas correctamente?




Recuerda lo que desayunaste, almorzaste y cenaste el dia de ayer.

Desayuno Almuerzo Merienda

Exploracién

e Descomponer los 3 menus que comiste ayer en los ingredientes que lo
forman. Por ejemplo, si almorzaste: Locro de papas, arroz y estofado de

pescado.
Desayuno Almuerzo Merienda
Pan con queso y café El locro de papas contiene.
Pan papas
Queso carne
Café zanahoria
Azlcar agua
Sal
aceite.
Cebolla

Arroz y estofado de
pescado
pescado
arroz
aceite

e Escribir el nombre de cada ingrediente en una tarjeta pequefia.
e (Categorizar los ingredientes de tus comidas de ayer en los siguientes grupos
de alimentos.




GRUPOS DE ALIMENTOS

& ALIMENTOS RICOS
J ¥ ENCARBOHIDRATOS
ALIMENTOS RICOS ¢ 2 g
ENPROTEINAS (" NF @@ @Q)
ALIMENTOS RICOS ~
EN GRASAS

Carbohidratos | Proteinas Verduras y | Grasas
frutas

arroz Carne

papa

¢Qué tipo de alimentos comiste mas?
¢Cudl seria una combinacién de alimentos mas saludable para ti?

Evaluacion
e Escribe en un parrafo si piensas que comiste bien el dia de ayer, justifica en que

basas para afirmar tu respuesta. (Puedes buscar informacién en internet para
que tengas mas argumentos)




EVA Actividad 2 —jFamilias bien alimentadas!

Actividad
principal

Método cientifico

METODO CIENTIFICO

@\ .: =
PLANTEAMERTO POTES
UHERVAGIN g bl HPOTESS

B & <

EXPERIMERTADION gl CONCIRSICNES i ‘

'.l.l'.l |

Objetivo

® Descubrir si el tipo de alimentacion que se consume en casa es saludable y
proponer ideas de como mejorarla.

Lugar

® Saldén de clases
e El hogar

Tiempo

6 horas (requiere llenar ficha de observaciéon en casa)

Materiales

Lapiz, cuaderno, ficha de la encuesta

Desarrollo

Introduccion
e Explicar a los estudiantes que el tema a tratar es sobre la alimentacidn sana.
® Pedirles que se retinan en grupos de 4 para discutir sobre esta pregunta.
éSon los alimentos que consumimos en mi casa los adecuados para estar
saludables?
e Exponer las ideas.

Formular hipétesis/ Ejemplo de hipétesis
Si mi familia cocina en casa entonces es mas probable que tenga una alimentacién
saludable.

e Formar grupos de 4 estudiantes.
Discutir sobre las siguientes preguntas, éLos alimentos que consumimos en mi casa
son los adecuados para estar saludables?
e (Silarespuesta es Si, en qué te basas para hacer esa afirmacion?, ¢éSila
respuesta es NO en qué te basas para hacer esa afirmacion?,
e Escribir en tu cuaderno una hipétesis.

Exploracién




e Disefiar en un cuaderno tu tabla de observacion para recoger informacion
del tipo de alimentacién que se consume en tu familia en una semana.

e (Qué informacidn necesitas para responder esta pregunta?

e (Los alimentos que consumimos en mi casa son los adecuados para estar
saludables?. Por ejemplo:

Comidas Lunes MM[J|[V]|S [D
Desayuno | Alimentos Alimentos
Naturales Procesados y
ultraprocesa
dos
guineo Leche de
cartén
Almuerzo
Cena

e Esta informacidn sera recogida durante dos semanas, y serd utilizada al final
del proyecto para poder realizar las comprobaciones.

e Utiliza el documento adjunto 1y 2 sobre alimentacion saludable para que
puedas responder la pregunta antes planteada.

Evaluacion

(La evaluacion se realizard en la Ultima semana con toda la informacién recogida)
Usar la rubrica de evaluacion adjunta.

e Utilizar la informacidn recogida en el hogar durante dos semanas.

e Responder las siguientes preguntas.
é¢Basado en tu hipdtesis, acertaste o no en tu hipdtesis?
¢Qué informacion de toda la recibida durante el proyecto te sirvid para
confirmar o cambiar tu hipdtesis?

e Elaborar un cartel que muestre los resultados de tu investigacién.

e Compartir tus resultados a tus compafieros.

® Escribir un plan para la familia que ayude a mejorar la alimentacién en la
familia.




EVA Actividad 3- La huella de carbono de los alimentos

Actividad
. Indagar
principal
- Reconocer la importancia de disminuir la huella de carbono prefiriendo la
Objetivo ., . i .. .
produccion local y consumiendo productos certificados con bajo impacto ambiental.
® Saldn de clases
Lugar e El hogar
Tiempo 3 horas
Materiales Lapiz, cuaderno, ficha de la encuesta
Introduccién
Preguntar a los estudiantes: ¢Dé dénde vienen los alimentos?
e Observa una naranjay este jugo de naranja procesado.
o Dibuja la historia de la fruta desde su origen hasta que llegd a tu mesa.
Dibuja la historia del jugo de naranja en cartén hasta que llegd a tu mesa. SOY LA
NARANJA...ESTA ES MI HISTORIA
1 2 3 4
-
Desarrollo

SOY EL JUGO DE NARANJA PROCESADO...ESTA ES MI HISTORIA

Exploracion
e Observa el siguiente video

https://www.youtube.com/watch?v=XwpPS-fMFow



https://www.youtube.com/watch?v=XwpPS-fMFow

Escribe en tu cuaderno

e Enumera los tipos de alimentos que observaste en el video y que tu
consumes mas.

e Escribe los conceptos de alimentos naturales, procesados vy
ultraprocesados.

Alimentos naturales son:

Alimentos procesados son:

Alimentos ultraprocesados son:

Evaluacion
o Analizar y escribir respuestas a las siguientes preguntas
¢Qué tipo de alimentos produce mas basura inorganica?
¢Qué tipo de basura produces tli en mayor medida, la organica o la inorganica?
¢Ddnde se va la basura inorganica que generamos?

¢Como tu y tu familia pueden disminuir su huella de carbono?




EVA Actividad 4 — Composicion de los alimentos procesados y ultra procesados

Indagacion

Actividad : — —
principal Ei& LE- [
% = mEr
- O
= om-
Objetivo e Indagar sobre los ingredientes que contienen los alimentos ultraprocesados.
® Saldn de clases
Lugar
e El hogar
Tiempo 2 horas
Materiales Lapiz, cuaderno, ficha de la encuesta, etiquetas de los alimentos procesados y
ultraprocesados consumidos en el hogar.
Introduccién (traer etiquetas )
e Utilizar la informacién recogida en la casa /tarea
e Realizar un listado de los alimentos procesados que se consumen en tu
casa.
Ejemplo leche de cartdn, aceite, salsa de tomate.
e Llevar las etiquetas a la clase (al dia siguiente)
Exploracién
e Leer lainformacion sobre los ingredientes que contienen los alimentos
ultraprocesados.
Desarrollo

Observar dos videos que explican los contenidos de los productos ultraprocesados.

e h //www. m/watch?v=xcWZPxYo10Y
o https://www.youtube.com/watch?v=iHw8SPvIPnM

Responde las siguientes preguntas: écuales son los ingredientes que definitivamente
son un peligro para la salud humana?

Evaluacion
e Elaborar un listado de los productos procesados que pueden ser
utilizados sin que representen un peligro para la salud, argumenta por
qué.



https://www.youtube.com/watch?v=xcWZPxYo1OY
https://www.youtube.com/watch?v=iHw8SPvlPnM

EVA Actividad 5—- Productos procesados en Santa Cruz

Salida de campo

Actividad
principal
Objetivo e Observar directamente el proceso de la leche, el queso en la isla.
Contactar con cualquiera de estos lugares
® Fabrica Galapaguito
Lugar e (Castell
e Noruega
Tiempo 2 horas (Sin tomar en cuenta el viaje)
Materiales Lapiz, cuaderno, ficha de la encuesta
Introduccién
® Explicar los protocolos de salida.
e Llevar en la mochila un cuaderno, esfero para tomar apuntes
Exploracién
e Observar y escuchar con atencion la explicacion del anfitrién.
e Anotary dibujar aspectos relevantes (usa tu cuaderno de campo)
e Dar un tiempo para que los estudiantes puedan hacer dibujos del
Desarrollo procesamiento de los productos.

Evaluacién
e En un parrafo piensa y escribe la respuesta para la siguiente pregunta.
éPueden los alimentos que viste producir ser parte de una dieta saludable?

® Escuchar el video para poder tener mas argumentos para responder.
https://www.youtube.com/watch?v=iHw8SPvIPnM




EVA Actividad 6 — jVamos al campo!

Salida de campo a un huerto organico

Actividad
principal
Objetivo Identificar los pasos que se deben tomar en cuenta para crear un huerto organico
e Saldn de clases
Lugar
[ J
Tiempo 2 horas
Materiales Lapiz, cuaderno, ficha de la encuesta
Introduccién
e Explicar los protocolos de salida.
e Llevar en la mochila un cuaderno, esfero para tomar apuntes.
e Termo con agua
Exploracion
e Observary escuchar con atencion la explicacion del anfitridn.
e Anotar y dibujar aspectos relevantes (usa tu cuaderno de campo)
e Dar un tiempo para que los estudiantes puedan hacer dibujos del
Desarrollo procesamiento de los productos.

Evaluacion
e Elaborar un plan y empezar para sembrar un producto orgdnico que
hayas aprendido.
Eleccion de la semilla, preparacién de la tierra, o recipiente etc, tomar
fotos del proceso, sirve para recibir el primer puntaje.
o (lamaestray los estudiantes se ponen de acuerdo sobre cuando, el
tiempo y la manera en calificar estos resultados finales)




EVA Actividad 7 — Vida Saludable

Actividad

. Indagar
principal
Objetivo Promover un estilo de vida saludable y sostenible para la isla.
e Saldn de clases
Lugar
e El hogar
Tiempo 3 horas
Materiales Lapiz, cuaderno, carteles, marcadores
Introduccién
e Plantear la siguiente pregunta a los estudiantes.
¢éCudles han sido los cambios que han realizado en su alimentacién en
base a lo aprendido?
Exploracién
e Formar grupos de 4 estudiantes.
e Observar los siguientes videos y tomar apuntes de las ideas mas
relevantes en un cuaderno.
Desarrollo

https://www.youtube.com/watch?v=whdONynDB9w

https://www.youtube.com/watch?v=vVZ8s77ZkdlI
https://www.youtube.com/watch?v=q08W322_tBU

o Pedirles a los estudiantes que elaboren un ppt que promueva un estilo
de alimentacién saludable (revisar la rubrica)

Evaluacion

® Exponer el trabajo a los compafieros (la docente utilizara la ribrica para
poner la puntuacién del trabajo.



https://www.youtube.com/watch?v=whdONynDB9w
https://www.youtube.com/watch?v=vVZ8s7Zkdlg
https://www

EVAs EXPERTO

Tema

Productos alimenticios Sostenibles

Isla y ubicacion

ISLA SANTA CRUZ

Nombre del Maria Elena Guerra/ Finca Lava Java
contacto

Teléfono 099743427

Correo

Descripcion de la
iniciativa

Esta actividad consiste en visitar el instituto de Agricultura para investigar
sobre todos los productos alimenticios que se producen en las islas, tanto los
naturales como los procesados.

Tipo de instalacion
para visita

A coordinar

Horarios de
preferencia

A coordinar

Capacidad maxima
de personas

Todo el curso

Costo No
Posibilidad de
visitaa la

e e A coordinar
Institucion
Educativa

Temadtica para
visita

¢Cémo se producen los Productos orgdnicos?

Tema

Produccion de alimentos en la isla

Isla y ubicacién

Santa Cruz

Nombre del
contacto

Cecilia Fabiola Guerrero / Darwin s Ecogarden

Teléfono

0992 597523




Nombre

Darwin s Ecogarden

Teléfono

Descripcion de la
iniciativa

Los estudiantes visitaran ir a las fincas y ver de primera fuente huertas
orgdnicas

Tipo de instalacion
para visita

Talleres

Horarios de
preferencia

A coordinar

Capacidad maxima
de personas

Grupo de 35 estudiantes por finca

Costo No
Posibilidad de
visitaa la .

e s A coordinar
Institucion
Educativa

Tematica para
visita

¢Cémo se producen los alimentos orgdnicos en laisla?

Tema

Productos procesados en las islas

Isla y ubicacion

Las cuatro islas

Nombre del .
Productos el Galapaguito/ Productos la Noruega
contacto
Teléfono A coordinar
Correo

Descripcion de la
iniciativa

Los estudiantes podran conocer de primera mano el proceso de produccion en
algunas empresas de produccion.

Tipo de instalacion
para visita

Fabricas de los productos alimenticios de las islas

Horarios de
preferencia

A coordinar




Capacidad maxima
de personas

Curso de estudiantes/ o pueden hacerse grupos de trabajo de cuatro

estudiantes para realizar el trabajo en las tardes.

Costo No
Posibilidad de
visitaala .

o s A coordinar
Institucion
Educativa

Tematica para
visita

¢Cémo se producen los alimentos procesados en las islas?

Rubrica de evaluacion (PPT)

CRITERIOS

DESCRIPTORES

Preparacion del
producto final

Los estudiantes
demostraron total
responsabilidad e
interés en preparase
para presentar su
producto final.

Se organizaron,
Hicieron preguntas,
buscaron fuentes
bibliograficas.

Los estudiantes
demostraron algo de
interés en preparase
para presentar su
producto final.

Los estudiantes no
demostraron interés
en preparase para
presentar su
producto final.

Caracteristicas del
producto final

La presentacion del
PPT muestra
multiples
caracteristicas
significativas que la
vuelven relevante e
interesante.

La presentacidn del
PPT muestran pocas
caracteristicas
significativas que la
vuelven relevante e
interesante.

. La presentacion del
PPT no muestran
caracteristicas
significativas que la
vuelven relevante e
interesante.

Presentacion del
producto final

El PPT recoge al
maximo los ultimos
avances tecnolégicos
y la creatividad de
los estudiantes para
el diseiio de la
presentacién.

El PPT recoge algo de
los ultimos avances
tecnolégicos y la
creatividad de los
estudiantes para el
diseio de la
presentacion.

El PPT no recoge los
ultimos avances
tecnolégicos y la
creatividad de los
estudiantes para el
disefio de la
presentacion.




